
BIERE VOM   0,3l 0,5l
Pils [A]   3,20 3,90
Brauhaus Helles [A]   3,20 3,90
Hefeweizen   3,20 3,90
Aktionsbier   3,20 3,90
Radler [A] 3,90
Maß 1l [A] 7,70
Pitcher 1,5l [A] 11,50
Meterbier  10 x 0,2l [A] 23,50

Alkoholfreies Bier [A]   3,20
Kristallweizen [A] 3,90
Alkoholfreies Weizen [A] 3,90

BIER ZUM MITNEHMEN 
Sixpack (zum mitnehmen) 6,90
Kellerpils, Helles od. Radler
5 Liter Partyfass 18,90
(Pils, Hefeweizen, Helles u. Saisonbiere a. Bestellung)

HOHENLOHER
WEINE
OFFENE WEINE WEISS 0,25l
Riesling halbtrocken 4,30
Riesling trocken 4,30

OFFENE WEINE ROSÉ 0,25l
Schwarzriesling Weißherbst 4,30

OFFENE WEINE ROT 0,25l
Trollinger Lemberger halbtrocken 4,30
Trollinger Lemberger trocken 4,30

WEINE VOM
OFFENE WEINE WEISS 0,25l
Grauburgunder trocken 3,90
Weißburgunder trocken 3,90

OFFENE WEINE ROSÉ 0,25l
Spätburgunder Weißherbst trocken 3,90

OFFENE WEINE ROT 0,25l
Trollinger trocken 4,30
Lemberger trocken 4,30

SCHORLE (weiß, rosé oder rot)
0,25l  3,20 0,5l  5,90

FLASCHENWEINE WEISS 0,75l
Schloss Affaltrach
Grauer Burgunder trocken 17,80
Schloss Affaltrach
Riesling mit Gewürztraminer 18,70
Schloss Affaltrach
Sauvignon Blanc trocken 17,80

FLASCHENWEINE ROSÉ 0,75l
Schloss Affaltrach
Blanc de Noir Trollinger 17,80
Schloss Affaltrach
Muskattrollinger Rosé 19,90

FLASCHENWEINE ROT 0,75l
Schloss Affaltrach
Pinot Noir trocken - Junge Linie 17,90
Schloss Affaltrach
Samtrot Lemberger feinherb 17,90

SEKT   0,1l 0,75l
Schloss Affaltrach
Glas Sekt   4,50
Schloss Affaltrach
Glas Saphir - alk.frei  4,50
Flasche Sekt weiß oder rosé 19,80

ALKOHOLFREIES  0,3l 0,5l
Afri Cola [1,8,11] / Afri Cola Zero [1,8,11] 3,90
Cola-Mix [1,3,8,11] / Bluna [1,3]  3,20 3,90
Apfelschorle 3,90
Zitronenlimonade [1,2,8]  3,20 3,90
Bitter Lemon [1,2,8]   3,20 3,90
Tafelwasser   2,90 3,50
Bad Liebenzeller Mineralwasser  3,90
still, medium, classic

KINDERBIER Malzbier  0,33l 3,50

SÄFTE & NEKTAR  0,3l 0,5l
Orangensaft   3,80 5,50
Multivitaminsaft   3,80 5,50
Johannisbeernektar [6,8]  3,80 5,50
Apfelsaft naturtrüb  3,80 5,50
Rhabarbersaft   3,80 5,50
Kirsch   3,80 5,50
Saftschorle aus Saft od. Nektar  3,50 4,50

WARME GETRÄNKE
Café Cremé [11] 2,60
Espresso [11] 2,20
Doppelter Espresso [11] 3,40
Cappuccino [11/G] 3,40
Milchkaffee [11] 3,40
Latte Macchiato [11/G] 3,40
Heiße Schokolade [G] 3,40
Pott Tee (versch. Sorten) 3,00

SPIRITUOSEN 2cl
Obstler 3,00
Williams Christ 3,00
Kirschwasser 3,00
Jägermeister 3,00
Tequilla 3,00
Ficken Likör [1,2,3] 3,00
Ramazzotti 3,00

ETWAS BESONDERES 2cl
Spezialitätenbrennerei Schoch, Talheim
Honig Willi 3,90
Honig Mirabell 3,90

APERITIFS & LONGDRINKS 4cl
Campari Soda / Campari Orange 5,90
Wodka Lemon 6,90
Jack Daniels Cola 7,80
Gin Tonic 6,90 
Hugo 5,90
Aperol Spritz 5,90
Lillet Wild Berry 5,90

JEDEN
FREITAG

ab 17 Uhr

BAYRISCHER

ABEND
Mit Haxen,

Weißwürsten

und Münchner

Schnitzel

GETRÄNKE

6 x 0,33l je 6,90

KELLERPILS,
HELLES od. RADLER

ZUM MITNEHMEN
SIXPACK



SALATE
Bunter Salatteller 4,90

Salatschale Pute 12,80
mit frischen Blattsalaten, Putenbruststreifen in Honig 
und Sesam geschwenkt [K]        

Salatschale Pilze 12,80
mit frischen Blattsalaten und gebratenen
Champignons [1,2,3/K]

Salatschale Maultaschen 12,80
mit frischen Blattsalaten, gebratenen Maultaschen [1,2,3/K]

Salatschale Lachs 13,80
mit frischen Blattsalaten und Räucherlachs [K]        

mit Dressing Ihrer Wahl:
Joghurt-Hausdressing [8/J]

Honig-Senf-Dressing [8/J]

Balsamico-Dressing [8/J]

Wurstsalat reichlich garniert mit Brot [1,2,3/A] 8,80

Schweizer Wurstsalat 9,80
reichlich garniert mit Käse und Brot [1,2,3/A

AUS DEM SUPPENTOPF
Tomatencremesuppe 4,90 

Schwäbische Maultaschensuppe 4,90

FLAMMKUCHEN mit frischem Rahm

gekochter Schinken und Zwiebeln 8,50

Speck und Zwiebeln 8,50

Käse und Zwiebeln 8,50

Apfelscheiben und Honig 8,50

Ziegenkäse, Honig, Rosmarin 8,80

Lachs und Dill 8,90

ECHT SCHWÄBISCH
1 Paar Bauernbratwürste 10,80
mit selbstgemachtem Kartoffelsalat und
Bratensoße [1,2,3//J,I]

Selbstgemachte Maultaschen 11,80
mit geschmälzten Zwiebeln und selbstgemachtem 
Kartoffelsalat [1,2,3/C,I,J]

Linsen mit selbstgemachten Spätzle 11,80
und Saiten [1,2,3/C,J]

Fleischküchle nach „Oma Erika´s Art“ 12,50
mit geschmälzten Zwiebeln und selbstgemachtem 
Kartoffelsalat [4/J,I]

Selbstgemachte Käsespätzle 12,80
mit geschmälzten Zwiebeln und Beilagensalat

Bierkutscherbraten an Biersoße 14,50
mit Rotkraut und handgemachtem Semmelknödel

Schwäbischer Biergulasch 15,90
mit selbstgemachten Spätzle und Beilagensalat [1/C]

AUS DER PFANNE UND VOM GRILL
Grillwurst mit Pommes frites,  7,50
Ketchup, Senf oder Mayonnaise [1,2,9,31,32]

Currywurst 8,50
mit selbstgemachter Currysoße und Pommes frites [2,9]

Putensteak 13,80
mit Kräuterbutter, Pommes frites, Beilagensalat

Putensteak 13,80
mit Champignonrahmsoße, selbstgemachten Spätzle, 
Beilagensalat

Schweineschnitzel paniert 14,50
mit Bratensoße, Pommes frites und Beilagensalat

Cordon Bleu 16,80
mit Pommes frites und Beilagensalat

Schwäbischer Zwiebelrostbraten 19,80
mit selbstgemachten Spätzle und Beilagensalat [1,C]

Rumpsteak 21,50
mit selbstgemachter Kräuterbutter, Pommes frites 
und Beilagensalat

FISCHGERICHTE
Seelachs im Bierteig gebacken 13,90
mit Remouladensoße und Kartoffel-Gurkensalat

Ganze lauwarme geräucherte Forelle 15,80
mit Sahnemeerrettich und Kartoffel-Gurkensalat

EXTRA BEILAGEN
Pommes frites 3,50

Selbstgemachte Spätzle [1/C] 3,80

Selbstgemachter Kartoffelsalat 3,80

Handgemachte Semmelknödel 3,80

Ofenfrische Festzeltbrezel 2,50

FÜR DIE KLEINEN (bis 12 Jahre)                  

Pommes frites 3,50
mit Mayonnaise oder Ketchup [1,2]

Selbstgemachte Spätzle [1,C] 3,80

kleines Putensteak 6,50
mit Champignonrahmsoße und selbstgemachten 
Spätzle [1/C]

kleines paniertes Schweineschnitzel 6,50
mit Pommes frites

KUCHEN UND TORTEN
Stück Kuchen 2,70

Stück Torte 3,20

DESSERTS
Bayrisch Creme mit saisonaler Fruchtsoße 5,80

Panna Cotta mit saisonaler Fruchtsoße 5,80

SPEISEN
Montag bis Freitag

von 8.00 bis 10.30 Uhr

Frühstücksbuffet

13,80 p. Person

Jeden Sonntag von 9 bis 12 Uhr 

Frühstücks-Brunch

Buffet

19,80 p. Person

Alle Preise in Euro inkl. gesetzlicher MwSt. und Bediengeld      ZUSATZSTOFFE 1Farbstoff 2Konservierungsstoff 2aNitritpökelsalz 2bNitrat 
2cNitrat und Nitritpökelsalz 3Antioxodationsmittel 4Geschmacksverstärker 5geschwefelt 6geschwärzt 7gewachst 8Phosphat 9Süßungsmit-
teln 10eine Phenylalaninquelle 11Koffein 12Chinin 13Milcheiweiß     ALLERGIE- UND UNVERTRÄGLICHKEITSAUSLÖSENDE INHALTSSTOFFE
aGlutenhaltige Getreide a1Weizen a2Roggen a3Gerste a4Hafer a5Dinkel a6Kamut bSoja/Sojaerzeugnisse cErdnüsse/Erdnusserzeugnisse dSe-
sam/Sesamerzeugnisse eSchalenfrüchte e1Mandeln e2Haselnüsse e3Walnüsse e4Kaschunüsse e5Pecannüsse e6Paranüsse e7Pistazien e8Ma-
cadamia (Queenslandnuss) fEier/Eierzeugnisse gMilch/Milcherzeugnisse hFisch/Fischerzeugnisse iKrebstiere/Krebstiererzeugnisse jSenf/
Senferzeugnisse kSellerie/Sellereierzeugnisse lSchwefeldioxid/Sulfi te mLupine/Lupinenerzeugnisse nWeichtiere/Weichtiererzeugnisse   
 *kann Spuren enthalten
Weine und Sekte enthalten Sulfi te.

VEGETARISCH &
VEGAN
Vegetarisch
Handgemachte Spinatknödel 12,50
auf Champignonrahm mit Beilagensalat

Vegan
Buntes Pfannengemüse 10,80
in Kokos-Chili-Sauce und Basmatireis


